
マンズワイン

エコノミー赤

覿繋 1．88ハンディペット×6（56675）、100BiB（56383）、200BiB（56381）

ミディアムタイプの調理・加工用ワインです。料理がよりいっ
そう味わい深く仕上がります。ミートソース、トマトソース、
豚角煮、ブイヤベースなど様々な料理にご使用ください。

原材料名

瀬縮還元ぶどう果汁（外国産）、ぶどう（日本産）、輸入
ワイン／酸化防止剤（亜硫酸塩）

マテイエール赤

議案 1．8飢＼ンディペット×6（56614）、20QBIB（56323）

重責三重瞳重責亘
アルコール分12　％（∨／V）

エキス分　30　9訓：l／V）

PH　　　32

比重　　　099

ミディアムタイプの調理・加工用ワインです。料理がより
いっそう味わい深く仕上がります。カレーライス、チキンの
照り焼き、蒲焼きのたれなどにご使用ください。

原材料名

濃縮還元ぶどう果汁（外国産）、ぶどう（日本産）、輸入
ワイン／酸化防止剤（亜硫酸塩）

マンズ・パデラ（赤）

80ハンディペット×6（56A32）、20QBIB（56A44）

重量垂垂重責亘
アルコール分12　％（∨／V）

エキス分　29　％柄／v）

pH　　　32

比重　　　099

経済性を追求したクッキングワインです。くせがなく加工適
性に優れています。カレーライス、チキンの照り焼き、蒲焼
きのたれ、デミグラスソース、ミートソースなどにご使用く
ださい。

重責垂塾頭重責亘
アルコール分11　9引＞／v）

エキス分　33　％柄／V）

PH　　　31

比重　　　100

酸化防止剤無添加マンズ・赤ワイン

圃1・88ハンディペット×6（56673）・200BiB（56G99）

葡萄の果実に本来含まれている抗酸化物質（ポリフェノール
類）をできるだけ活かして、ワインにしています。酸化防止剤
無添加でおいしさを保つワインを造り上げました。

原材料名

濃縮還元ぶどう果汁（外国産）

モンフレール・クッキング赤

固1・8臓パック×6（56714）

亘重責亘
アルコール分12　％（∨／V）

エキス分　33　9‘血／ll）

PH　　　35

比重　　　100

汎用性が高いクッキングワインです。フルーティーでやわら
かな渋味の赤ワインです。肉類特有の臭みを軽減し、味わい
に深みを与えます。

原材料名

濃縮還元ぶどう果汁（外国産）、ぶどう（日本産）、輸入
ワイン／酸化防止剤（亜硫酸塩）

重責三重垂垂≡重責
アルコール分11　9在∨／V〉

エキス分　32　％柄／V）

PH　　　31

比重　　100
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エコノミー白

圃1・8いンティペット×6（56676）、10QB旧（56384）・20OB旧（56382）

やや辛口の調理・加工用ワインです。料理がよりいっそう味
わい深く仕上がります。グラタン、酢豚、かれいの煮付、ムニ
エルなど様々な料理にご使用ください。

原材料名

演緬還元ぶどう果汁（外国産）、輸入ワイン／酸化防
止剤（亜硫酸塩）

マテイエール白

軍事車堅固重責
アルコール分12∴∴％（∨／V）

エキス分　30　9訓：J／V〉

PH　　　30

比重　　100

80ハンディペット×6（56613）、20QB旧（56324）、2008ドラム（56334）

やや辛口タイプの調理・加工用ワインです。料理がよりいっ
そう味わい深く仕上がります。牛丼のたれ、肉じゃが、豚肉の
生姜焼き、魚介のソテーなどにご使用ください。

原材料名

濃縮還元ぶどう果汁（外国産）、輸入ワイン／酸化防
止剤（豆硫薮塩）

マンズ・パデラ（白）

藷 1．80ハンディペットXe（56A33）、20QBiB（56A46）

重要車重重責亘
アルコール分11　％（∨／V）

エキス分　31％（W／V）

PH　　　29

比重　　　100

経済性を追求したクッキングワインです。くせがなく加工適
性に優れています。牛丼のたれ、肉じゃが、豚肉の生萎焼き、
魚介のマリネ、魚介のソテー、パスタなどにご使用ください。

章雄章毎亘褒亘亘
アルコール分11　9aV／V）

エキス分　30　％柄／V）

PH　　　29

比重　　　100

酸化防止剤無添加マンズ・白ワイン

高麗圏1・8mンディペットXe（56682）

白ワインが強化する原因の物質を、果汁の段階で、できるだ
け取り除いてから醸造しました。酸化防止剤無添加でおいし
さを保つワインを造り上げました。

原材料名

濃縮還元ぶどう果汁（外国産）

モンフレール・クッキング白

闇1・8鵬パック×6I56715）

亘車重頭重壬亘
アルコール分12　　％（∨／V）

エキス分　28　％柄／Li）

PH　　　33

比重　　　100

汎用性が高いクッキングワインです。フルーティーでやわら
かな酸味の白ワインです。魚介類特有の臭みを軽減し、白系
のソースなどには、味わいに深みを与えます。

原材料名

瀬緬還元ぶどう果汁（外国産）、輸入ワイン、ぶどう
（日本産）／酸化防止剤（亜硫酸塩）

※原材料名のうち、轟色表示のものは食品添加物です。　　◆上記の分析値は規格値ではありません。アルコール分は表示アルコール分です。

重責垂三重頭重
アルコール分10　9紬／V）

エキス分　45　9神l／v）

PH　　　30

比重　　　100



マンズワイン

LS赤ワイン

圃200BiB（56UO9）

総亜硫酸含有塁の低いクッキングワインです。くせがなく加
工適性に擾れています。カレーライス、蒲焼きのたれ、デミ
グラスソースなどにご使用ください。

亘亘垂垂垂直亘
アルコール分11執Vlv〉

エキス分　　29鮒l／v）

PH　　　　32

経醸（鶴田　80　ppm以下

比重　　　100

マンズ・ベイクドタイプ赤ワイン

圏101B－8（56559）

マンズワイン独自の技術による加温熟成ベイキングをした
濃縮タイプのワインです。一般的な「色の濃い」洋風ソース、
シチューやカレーなどの煮込み料理に最適です。

亘亘垂垂重責亘
アルコール分　2　執∨／v）

エキス分　1079柄／V）

pH　　　　31

比重　　　104

マンズ・煮切りタイプ赤ワイン

歴圏10伽（56390）

濃縮・低アルコールタイプなので、煮切り工程を短縮できる
調理用ワインです。「色の濃い」煮込み料理はもちろん、
ゼリーやアイスといった菓子類の調理にも適しています。

亘亘垂垂垂星章
アルコール分　2　9仙Iv）

エキス分　　78鮎vI／v）

PH　　　　30

比重　　　　103

LS白ワイン

圃20郎（56UlO）

総亜硫酸含有蓋の低いクッキングワインです。くせがなく加
工適性に優れています。牛丼のたれ、肉じゃが豚肉の生婁
焼き、魚介のマリネ、魚介のソテー、パスタ、ホワイトソース
などにご使用ください。

亘亘車重歴重i
アルコール分11∴親＞／V）

エキス分　　2．7執vllv）

PH　　　　31

鰹撼〈難渦　80　脱∩据
比重　　　　100

マンズ・ベイクドタイプ白ワイン

圃10QBIB（56560）

マンズワイン独自の技術による加温熟成ベイキングをした
濃縮タイプのワインです。一般的な「色の淡い」洋風ソース、
シチューなどの煮込み料理に最適です。

ii南義認読ii
アルコール分　2　帥／Li）

エキス分　109航l／V）

PH　　　　28

比重　　　104

マンズ・煮切りタイプ白ワイン

100BiB（56396）

濃縮・低アルコールタイプなので、煮切り工程を短縮できる
調理用ワインです。「色の淡い」煮込み料理はもちろん、
ゼリーやアイスといった菓子類の調理にも適しています。

※原材料名のうち、青色表示のものは食品漆紬勅です。　◆上館の分析億は線描値ではありません。アルコール分は表示アルコール分ですo

回田
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亘亘車重垂重責
アルコール分　2　執vIv）

エキス分　　779柄／V）

PH　　　　27

比重　　　103














