
生冷凍麺
冷凍麺

生冷凍は従来のようにゆでた後凍らせるのではなく、ゆでる前に凍らせるため、

新鮮なままの風味や歯ごたえを楽しめます。

生冷凍西尾の抹茶そば

ブランド産品として名を馳せる西尾の抹茶と厳選されたそば粉を丁寧

三㌔／角2。脚。5×2。。Xl。。鷲
r‾‾‾m‾‾約3分

一約200g

〉180×130×30

∴∴　‾∴葛葛∴∴ 

∴ 

lSSSmeこ二二二三：＝‾－ 　　　　　　　　＿＿＿e＿日日geSS00「／ 

澤志庵八割信州生そば包丁切り／NlOO　　　　澤恵庭信州生そば薮

そば粉八割配合。
甘味風味ある信州そば。

包丁切り130gx20食×4合

NlOOlOOgx20食×4合／角18

り　約3分

包丁切り　約280g

NlOO　約180g

包丁切り
345×200×130

N100

345×200×130

‾　　‾180×130×30
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そばの風味が強く

生冷凍麺独特の食感。

110gx40食×2合／角20

‾　‾（‾　　かけそば　約15分

ざるそば　約25分

かけそば　約180g

ざるそば　約200g

475×350×130

140×140×20

〉

西尾の抹茶は

長年の生産者の伝統と技

術が評価され特許庁地域

プラント、鹿林水産省地理

的表示（GI）に妹奈として

唯一登録されました。



冷凍麺そば

紫葎石臼挽き信州そば200
石臼挽きそば独特の風味と甘味のある
信州そば。

葦三二三「†200gx5食×4袋×2合／創6

「「‾　三言‾、；約30秒

350XZ「5×180

1160×95×165

‾‾三三三49621944702234

信州乱切りそば100／200／230

色、味、食感共に手打ち風に仕上げた
閏舎そば。

100gxl0食×4袋×2合

2009230gx5食×4袋×2合

／角10121620

かけそば　約30秒

ざるそば　約1分～15分

謹書霊‖
370×215×180　11

165×75×210

175×95×165　1

180×95Xl65

4962944702227

4962944702043、

4962944705167
230g
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澤恵庭信州更科乱切りそば200

更科粉を使用した上品な白い麺線。
乱切りタイプ：
r‾‾了で－、‾←‾）－‾il＼／、－‾1200gx5食×4袋×2合／創0121620

予「諾ぎ‾葦「　かけそば　約30秒

ざるそば　約1分

（一二）一一一‾‾l「㌫　360×215×180

へ165×95×175

4962944702265

信州そば特選200／230

なめらかな口あたりで

風味ある信州そば。

三雲三貴二2009230gx5食×4袋XZ合／創6

＿＿三塁二＿三三上」かげそは　約30秒

ざるそば　約1分～15分

三三誓言玉2009　360×215×180

2309　380×215×180

2009　－75×95×165　　　　200g

2309180×95×165

。二＿忠」∴」2009　496294470203（

2309　4962944702081

230g

冷凝麺

八mヲカット
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澤志庵信州更科そば200／230

更科粉を使用した上品な白い麺線。
網打ちタイプ；

十㌢㌻÷㌻≡「2009230gx5食×4袋×2合／角22

かけそば　約15秒

さるそば　約1分

‾‾日へ‾－‾‾m一一へ　2009　345×220×180

2309　350×220×180

200g160×95×165

2309175×95×165

）200g　4962944702180

230g　4962944702111

清志庵信州速茄でそば200

快速15秒解凍。
網目の麺線で食べやすい信州そば。

善玉200gx5食×4袋×2合／角「8

）、‾‾喜一二つかげそは　約15秒

ざるそば　約1分～15分

＿二一三主事360×215×180

175×95×「65

三言∵‾‾‾品ゝ＼4962944702067
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冷凍麺ラーメン・うどん

エ㌢亨二子二二°‾i〉‾　T‾　　町　　　　　、　　　　　　　－1‾二二へ

なめらかでコシの強い三層麺。
ス関プにもよく絡む。

ニ∴∴～　200gx5食×8袋／角20

約30秒

415×340×165

（160×95×150

）へ－〈一つ　4962944706034

ej奮立 　蛾二 
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香川県製造。包丁切蝋閏うどん。

250gx5食×8袋／包丁切り（角14相当）

約1分

415×340×180

、＿　　〈　）ノ160×95×160

4962944706041
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快速15秒解凍、中太ちぢれ麺。

「デーmT川面へ200gx5食×8袋／丸20

、約15秒

‾‾＼‾　‾‾雪410×315×180

140×95×165

4962944702104　　＿六一時∴∴∴⊇言草
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謹零薫蒸言嚢塞圭おきた言葉＿

香川県製造。包丁切り。

‾ニ　250gx5食×8袋／包丁切り（角9相当）

約「分

－《mm－＿＿　415×340×180

160×95×160

女，　　　－　4962944706027
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食べ応えのある平打ちちぢれ麺。
スープにもよく絡む。

1200gx5食×8袋／角14

約15秒

410×315×「80

140×95×165
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二二琵　三雲ラブ寒　雲蚤、

小麦粉本来の風味を
生かしたうどん。

i　　　　　250gx5食×4袋XZ合／角9薄刃

かけうどん　約30秒

ざるうどん　約15分

［‾　　　　‾＼365×210×180

165×95×165

｛一言「‾m～‾　4962944703125



流水で解凍できます

LK朝粥選用語潮毒漂誰馨

時間が経過してものびにくい。
色が黒くて、そばの風味が強い。

手「誌三言‡言「200gx5食×4袋×2合／創8

醤義手萎コ夏季（水温約25℃）細5分
冬季（水温約lOoC）約6分

’「－詣「「　かけそば　約30秒

ざるそば　約1分15秒

華子㌫360×210×180　滝

上㌃∵霊‾‾冨165×95×165　発

話義母葦14962944702142斌

隆一、‾‾‾ �＼場■Or 
＿　一　　一／ �† 

鴫イ’壌

圭子彊雲菩則
董三二三三苧≒三重重

器諒鷺稲靂韻書と先議G

なめらかな舌触り。
のどこしが良い多加水熟成麺。

二瑳三菱寧コ250gx5食×4袋×2合／創0薄刃

丁零一二烹二三雪夏季（水温約250C）約3分

冬季（水温約10cc）約6分

「‾‾‾‾m〈（かけうどん　約1分

ざるうどん　約15分

圧　　　　　　335〉220×190

窃㌻‾薬二三：‖65〉95×165

下京註‾‾つ　4962944705174
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冷凍麺

ハーフカット
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L葉書翻竃琵潤雲窪も諾壷

時間が経過してものびにくい。
コシ・弾力が強く透明感のあるうどん。

簡素窯業250gx5食×4袋×2合／角10薄刃

‡　雪上三三」夏季（水温約25℃）約2分

冬季（水温約lOoC）約65分

「義や諒寧「かけうどん　約「分

ざるうどん　約15分

翠÷誓亨翠370×220×「95

＿＿二三二王Jl65×95×165

「譲言‾〉‾‾‾「14962944702159

i 

－■∴ 題 �ノ 

塑蔓 �三重 

蓬莱素竃薬毒感謝壷

抹茶の風味が強い。

霊薬200gx5食×4袋×2合／角22

言　夏季（水温約25℃）約15分

冬季（水温約10℃）約5分

「諒モ誌手当かけそば　約30秒
ざるそば　約1分15秒

予告二回‾‾‾”ご‾暮　335×220×180

「で‾翠へ‾翠165×95×165

fil蒜～‾－‾14962944702128

LK＝ロングキーピングの略

時間経過してもおいしく食べられる麺です。
“LK’’N00dle

（LK二〇Uruniquemanufacturingmethod）

N00diesthatdonotstiCktogetherwhencooked

一　斗葺だ＝ 

幸一　亮　‾三隼牽＿／i i 

圭、「　　　　溺 
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挟撃貴需靂嬰落書間薫楽観e

時間が経過してものびにくい。
コシが強くス｛プに絡みやすい。

：「薫染窯業200gx5食×4袋XZ合／角20

＿墓誌葉尋夏季（水温約25℃）約2分
冬季（水温約10cc）約5分

「牽嚢講義あたたかい麺　約30秒

冷たい麺　約1分

「一　　　㌢　320×210×180　　㌧

湛三三三三歳140×95×165

しこ崇父上ニ」＿＿］4962944702166

淫志癌霧馨麹虹難聴

ほうれんそう配合。

冷やし中華に最適。
（．‾‾誓言－レr“一つ200gx5食×4袋×2合／丸20

まi二葉震．」夏季（水温約25℃）約55分

冬季（水温約10℃）約8分

当　約30秒
i　＿＿）＿＿＿＿＿　＿ノm　＿／＿＿シ

ー一二一へ‾ニ‾‾‾‾m‾、335×220×180

一　芸∵言寄つ165×95×150

ニ瑳三幸〈　4962944702272


